Krefft Kichenmaschinen - Professionelle Systemlésungen

Seine perfektionierte Schneidtechnik optimiert die Produktvorbereitung in der

Gastronomie- und GV-Kiiche. Je nach gewéhlter Schneidscheibe wird eine

Durchsatzleistung bis zu 400 kg pro Stunde erreicht. Die ergonomische Geréate-

form sorgt fir miheloses und kdrpergerechtes Arbeiten. Glatte Oberflachen und 1
flieBende Gerateformen erleichtern die Geréatepflege. Das anerkannte Industrie-

design, die praktischen Detailldésungen und die Sicherheitseinrichtungen ermog-

lichen den sicheren Umgang mit diesem Gerét.

Krefft Gemiuseschneider G 11 — Synthese aus Ergonomie und Design J—'

Mit dem optional lieferbaren Schneidscheibensortiment bestehend aus Raspel-,

Schneid-, Kronen-, Streifen- und Sichelmesser-Scheiben bewéltigen Sie alle an- N
fallenden Aufgaben bei der Verarbeitung von Kartoffeln, Zwiebeln, Kohl, Gurke, (\
Mohren, Tomaten, Porree, Pilze, Paprika, Obst, Niisse, Kése, Schokolade und

vieles mehr. Mit den praxisorientierten Vario-Sichelmesser- und Streifenschei-

ben stehen Ihnen durch individuell verstellbare mm-Rasterschnittstarken mehre-
re Scheibenfunktionen zur Verfiigung.

Hier die Vorteile in der Ubersicht:

* Unterflache des Andriickhebels mit Profilierung verhindert das Drehen oder \
Verrutschen des Schneidgutes f

» Leichte Reinigung durch glatte Flachen und sanfte Rundungen als Fla- I
chentibergéange

» GroRRzigig bemessenes Einfullrohr fir Langgemuse wie z.B. Gurken, Karot- ‘
ten, Rettich o.a. r w

» Das Schneidgut wird durch die Auswerferscheibe sanft aus dem Schneid- —_ 1

raum gefordert
» Unabhangig voneinander arbeitende Sicherheitsabschaltungen fir Deckel
und Andriickhebel gemald DIN EN-Vorschrift
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* Motorbremse fir leichten Scheibenwechsel und schnellen Motorstopp ge-
maf DIN EN-Vorschrift
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