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1 Einleitung

Wir bedanken uns fir das durch den Kauf unseres Produktes erwiesene Vertrauen und
empfehlen lhnen, vor Gebrauch des Gerates diese Betriebsanleitung aufmerksam zu le-
sen.

Diese Anleitung enthalt alle fiir den Gebrauch und die Wartung des Gerates erforderlichen
Informationen. Zweck dieser Betriebsanleitung ist es, dem Kunden und insbesondere dem
direkten Benutzer Informationen zu geben, alle Vorkehrungen und materiellen Hilfen zu
bieten, um einen sicheren und dauerhaften Gebrauch dieses Gerates zu ermoglichen.

Diese Betriebsanleitung muss jeder Person ausgehandigt werden, welche die Kiichenma-
schine betreibt und welche fur den Gebrauch und die Wartung dieses Gerates zustandig
ist.

Der oder die Bedienende muss im Vollbesitz seiner / ihrer geistigen und physischen Krafte
sein und mindestens 14 Jahre alt sein.

Personen, welche der deutschen Sprache bzw. des Lesens nicht machtig sind, sind von
entsprechenden Personen lber den Inhalt dieser Anleitung in Kenntnis zu setzen bzw. an
diesem Gerat gemal? der Betriebsanleitung zu schulen!

Die Maschine ist nur den gelieferten Angaben gemal3 zu benutzen. Die angegebene Ge-
brauchsbestimmung gilt nur bei einwandfreier Funktion von Struktur, Mechanik und Anlage
der Maschine.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab:
a) bei unsachgemaliem Gebrauch des Gerétes,
b) bei Benutzung des Gerétes durch nicht geschultes Personal

c) bei Gebrauch von nicht originalen oder nicht speziell fir das Maschinenmodell
vorgesehene Ersatzteile!

Technische Anderungen und Verbesserungen des Kernstiickes ( Antriebes ) KU 1106 eco
2 und der in dieser Betriebsanleitung beschriebenen Aufsteckgerate gegeniber Beschrei-
bungen und Abbildungen dieser Betriebsanleitung ohne Vorankindigung vorbehalten.
Diese Betriebsanleitung und ihr kompletter Inhalt, wie z.B. Texte und Fotos, sind urheber-
rechtlich geschutzt.
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2 Verwendungszweck der Maschine

Das Kernstiick KU 1106 eco 2 ist, in Verbindung mit einem der unten angegebenen Auf-
steckteile, fur die Verarbeitung von Nahrungsmitteln in Gastronomie, Kichen von Ge-
meinschaftsver-pflegungsbetrieben, Betriebskantinen, nahrungsmittelverarbeitenden Betrie-
ben sowie Grof3haushalten ausgelegt.

Das Kernstlck KU 1106 eco 2 incl. der moglichen Aufsteckteile ist ein technisches Arbeits-
mittel, und ausschliel3lich zur Verwendung bei der Arbeit bestimmt.

Mit dem Kernstick KU 1106 eco 2 haben Sie die Antriebseinheit flr unser Universal-
Kichenmaschinen-System erworben.

Die KU 1106 eco2 erlaubt es aufgrund einer neuen Steuerung bei geringem Anschlusswert,
und geringen Betriebskosten (im Vergleich zu ahnlichen Maschinen) eine hohe Leistung mit
grol3en Einsatzmengen zu erbringen.

Diese Antriebseinheit kdnnen Sie mit einer Vielzahl von verschiedenen Aufsteckgeraten ein-
setzen.

Im Einzelnen sind dies:

Gemiuseschneider G 1100
Fleischwolf W 1100
Planeten - Rihr- und Knetwerk R 1100

Mit Gehause GHK1 zum:
steaken,

murben,

streifen schneiden

Optional ist ein Untergestell TR 1100 mit Radern lieferbar. Mit dem Untergestell TR 1100
kann die KU 1106 eco 2 an verschiedenen Orten eingesetzt werden oder bei Nichtgebrauch
platzsparend abgestellt werden.

Ausfuhrliche Benutzerinformationen zu den einzelnen Aufsteckgeraten finden Sie ab Seite
20.

Eine Be- oder Verarbeitung anderer Stoffe als Lebensmittel, so z.B. von Baustoffen, Farben
oder chemischen Stoffen, ist unzulassig.
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Die wesentlichen Teile des Kernstiuckes:

w

Aufstecknabe

Fixierschraube fur Vorsteckteil

NOT HALT Schlagschalter

GeratefiiRe, hdhenverstellbar

Aufsteckbolzen

Haltemutter

Sechskantwelle

Sicherheitsschalter vorne

Auflage fur Spezialmagnet der Vorsteckteile

Bedienfeld / Folientastatur (siehe Seite 9) C

CTIOTMMOO®>

Die Rickseite der KU 1106 eco 2

L Einfihrung der Netzanschlussleitung mit Knickschutz

M Typenschild

N Netzstecker
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4

Sicherheitshinweise

Das Kiichenmaschinen-System entspricht den Sicherheitsvorschriften des deutschen
Produktsicherheitsgesetzes.

Die Antriebseinheit ist mit einer Sicherheitsfunktion ausgeristet, d. h. der Betrieb ist nur bei
Verwendung und lagerichtigem Anbau eines Aufsteckgerates moglich.

Ebenso ist die Antriebseinheit ist mit einer Wiederanlaufsperre ausgeristet, d.h. bei Unter-
brechung der Stromzufuhr muss das Gerat durch Ausschalten und erneutes Einschalten in
Betrieb genommen werden.

Zu lhrer Sicherheit missen Sie jedoch folgende Punkte unbedingt beachten:

A)

B)

C)

D)

Stecken Sie ein Aufsteckgerat in die Offnung der Aufstecknabe (A) und verriegeln Sie es
mit der Fixierschraube (B).

Beim Einsatz des Gemuseschneider-Vorsatzes G 1100 in Verbindung mit dem Kern-
stiick KU 1106 eco 2 durfen Sie das Schneidgut nie mit den Fingern, einem Messer oder
anderen Gegenstanden nachdricken. Benutzen Sie nur die eingebaute Andriickplatte
bzw. den Originalstopfer.

Fassen Sie auf gar keinen Fall mit der Hand in den Einfullschacht oder in die Auswurfoff-
nung.

Handhaben Sie die Schneidscheiben immer vorsichtig, um Verletzungen zu vermeiden
und um die Messer nicht zu beschadigen. Lassen Sie im Spulbecken o0.4. nie eine
Scheibe im Wasser liegen.

Der Gemuseschneider G 1100 ist mit einer Sicherheitsabschaltung versehen. Dies be-
deutet, das Gerat schaltet sich aus, wenn die Drlickplatte in einem Abstand von ca. 30
mm bis max. 60 mm den Einftllschacht verlasst.

Es schaltet sich wieder ein, wenn die Driickplatte die Oberkante des Einflllschachtes in
einem Abstand zwischen 60 mm und 30 mm erreicht hat.

Siehe auch Kapitel 13 Gemuseschneider G 1100, Seite 20.

Bei Verwendung eines Fleischwolf-Vorsatzes W 1100 oder des Gehauses GHK1 in Ver-
bindung mit dem Kernstiick KU 1106 ECO 2 durfen Sie das Schneidgut nur mit dem da-
zugehdrigen originalen Stopfer nachdrticken.

Tun Sie dies in gar keinem Fall mit den Fingern bzw. einem Gegenstand wie z.B. einem
Messer.

Siehe auch Kapitel 15 Fleischwolf W 1100 Seite 26

und Kapitel 17, steaken, murben, streifenschneiden, Seite 37

Lassen Sie das Kernstlck in Verbindung mit einem Aufsteckgerat niemals unbeaufsich-
tigt in Betrieb weiterlaufen.
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E)

F)

G)

J)

K)

L)

M)

Schalten Sie das Kernstlck nicht ein, bevor Sie das gewéhlte Aufsteckteil vollstandig
zusammengebaut haben, und am Kernstiick gemaf Anleitung befestigt haben. Die kor-
rekte Montage wird durch das verléschen der Lampe 3 angezeigt.

Reparaturarbeiten dirfen nur von ausgebildeten Fachkréaften unter Einhaltung aller Si-
cherheitsvorschriften durchgefiihrt werden.

Ist es notwendig zu Reparatur- bzw. Wartungszwecken das Kernstiick zu demontieren,
ist darauf zu achten, dass dies nicht unmittelbar nach Gebrauch geschieht, bzw. nach
dem letzten Gebrauch eine ausreichend lange Abkuhlungszeit verstrichen ist, damit Ver-
letzungen durch das BerlUhren von heifl3en Geréteteilen vermieden werden.

Betreiben Sie das Planeten - Ruhr - und Knetwerk R 1100 nicht mehr, falls der klarsichti-
ge Spritzschutzdeckel beschadigt ist, sondern ersetzen Sie diesen zunéchst durch einen
nachgekauften Ersatzdeckel.

Entfernen Sie den Stopfen in der Nachfull6ffnung des Spritzschutzdeckels nur dann,
wenn Sie Zutaten bei laufendem Geréat nachfiillen wollen. Sobald der Nachfullprozel
beendet ist, ist auch der Stopfen wiedereinzusetzen. Durch die Nachfull6ffnung durfen
keine Gegenstéande oder die Finger eingefuhrt werden.

Siehe auch Kapitel 16 Planeten- Rihr- und Knetwerk R 1100 Seite 32

Bei Funktionsstérungen, welche nicht durch Mal3nahmen / Unterstiitzung durch diese
Betriebsanleitung zu beheben sind / ist, ist das Gerat sofort vom Netz zu trennen und ei-
ne autorisierte Fachwerkstatt aufzusuchen.

Zum Schutz vor Ubertemperaturen ist das Kernstiick mit einer Uberlastsicherung ausge-
riistet. Im Fall einer mdglichen Uberlastung z.B. durch langzeitiges Kneten schwerer Tei-
ge schaltet die Uberlastsicherung die Maschine aus, die Kontrollleuchte (7) leuchtet.
Schalten Sie in diesem Fall die Maschine aus. Nach einer Abkuhlzeit von ca. 15 — 20
Min. schaltet sich die Uberlastsicherung selbstandig wieder ein, die Kontrollleuchte (7)
erlischt. Das Gerat kann dann durch zweimalige Betatigung der ,EIN* — Taste (1) wieder
gestartet werden. Siehe auch Kapitel 6 Bedienung / Funktionsweise Seite 9.

Das Kernstick darf nur an geerdeten Stromnetzen betrieben werden. Sollten Sie sich
nicht sicher sein, ob die von lhnen gewahlte Netzsteckdose geerdet ist, fragen sie lhren
zustandigen Elektriker.

Ist die bauseitige Netzsteckdose mit einem Personenschutzschalter (FI — Schutzschalter)
abgesichert, muss dieser eine allstromsensitive Bauart sein. Sollten Sie sich nicht sicher
sein, ob die von lhnen gewahlte Netzsteckdose entsprechend abgesichert ist, fragen sie
Ihren zustandigen Elektriker.

lonisierende Strahlung wird nicht gezielt erzeugt, sondern lediglich technisch bedingt
von den elektrischen Betriebsmitteln (z. B. von Elektromotoren, Kraftstromleitungen
oder Magnetspulen) abgegeben. AuRerdem besitzt die Maschine keine starken Per-
manentmagnete. Bei Einhaltung eines Sicherheitsabstandes (Abstand Feldquelle zu
Implantat) von mind. 30 cm kann die Beeinflussung aktiver Implantate (z. B. Herz-
schrittmacher, Defibrillatoren) mit hoher Wahrscheinlichkeit ausgeschlossen werden.
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N)

O)

N)

5

Der Betreiber der Maschine ist verpflichtet, wahrend der gesamten Einsatzzeit der Ma-
schine die Ubereinstimmung der benannten Arbeitssicherheitsmafnahmen mit dem ak-
tuellen Stand der Regelwerke der EU, bzw. auRerhalb der EU der regionalen Bestim-
mungen, festzustellen und neue Vorschriften und Regelwerke zu beachten.

Der Steakereinsatz und die Streifenschneidereinsatze sind mit sehr scharfen Klingen
ausgestattet. Berthren Sie die Klingen nicht mit den Fingern, Schnittgefahr! Benutzen
Sie zum Reinigen z.B. Pinsel oder Bursten mit harten Borsten.

Beim Wechsel eines Aufsteckteiles oder von Werkzeugen an oder in dem Vor-
steckteil (z.B. Scheibenwechsel beim Gemuseschneider) muss der Antrieb vom
Stromnetz durch das Herausziehen des Netzsteckers getrennt und somit stillge-
legt werden. Alternativ muss der NOT — HALT — Schlagschalter betatigt werden.

Installation / Inbetriebnahme

Achtung:

Elektrische Arbeiten am Kernstiick nur von einem Fachmann vornehmen lassen.
DIN - und VDE-Vorschriften beachten.

Erforderliche bauseitige Absicherung: 10 A.

*

Stellen Sie das Kernstiick auf einen ebenen und standfesten Unterbau (Arbeitstisch), der
moglichst ca. 70 cm hoch sein sollte, um eine optimale Bedienung zu ermdglichen. Die
Umgebungstemperaturen sollten im Bereich von ca. 10°C bis ca. 30°C befinden. Das
Kernstick sollte nicht in Kiihlhausern oder in einer Umgebung mit hoher Luftfeuchtigkeit
(z. B. Spulkiiche) betrieben werden. Fragen Sie im Zweifelsfall Ihren zustandigen Fach-
handler.

Das Kernstick wird steckerfertig mit einem 230 V-Anschlusskabel geliefert.

Uberpriifen Sie, ob die Angaben des Typenschildes (M) mit der Ihnen zur Verfligung
stehenden Netzspannung Ubereinstimmen.

Die bauseitige Steckdose muss mit Erdung ausgestattet sein. Die gewdahlte Steckdose
muss sicher und leicht erreichbar sein. Wenn die Steckdose nicht zuganglich ist, ist dem
Gerat bauseitig ein Hauptschalter vorzuschalten. Die Steckdose bzw. der Hauptschalter
muss leicht einseh- und erreichbar sein. Der Anschluss des Gerates hat nach den VDE-
Vorschriften in Verbindung mit den ortlichen Vorschriften zu erfolgen.

Die Benutzung von Verteiler- oder Mehrfachsteckdosen ist nicht zulassig.

Sind die oben genannten Voraussetzungen an dem von lhnen gewahlten Aufstellungsort
gegeben, stecken Sie den Stecker des Kernstiicks in die Steckdose. Jetzt kénnen Sie mit
dem Kernsttick in Verbindung mit einem passenden Aufsteckgerat Ihrer Wahl arbeiten.
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* Bitte beachten Sie, dass Sie das Kernstick KU 1106 eco 2 nur mit original Krefft-
Aufsteckteilen betreiben duirfen.

* Eine konstruktive oder technische Veranderung am Kernsttick bzw. an den Aufsteckteilen
ist unzulassig. Es kann in Einzelféllen notwendig sein, altere Aufsteckteile, welche nicht fur
die Verwendung an dem Antrieb KU 1106 eco 2 konstruiert sind, mit einer Sicherheitsab-
schaltung nachzurtsten. Bitte kontaktieren Sie in diesem Fall Inren Fachhandler.

* Vor dem ersten Gebrauch sind alle Gerateteile, welche mit Lebensmitteln in Berthrung
kommen, d.h. die entsprechenden Einzelteile der Aufsteckgerate, sorgfaltig zu reinigen.
Die unmittelbare Umgebung des Gerates sollte bei Aufstellung in einem hygienisch saube-
ren Zustand sein. Gegebenenfalls ist der betreffende Arbeitsbereich ebenfalls vorher zu
reinigen.

Die Maschine sollte so aufgestellt werden, dass auch der umliegende Arbeitsbereich leicht
gesaubert werden kann.

6 Bedienung / Funktionsweise
* Lesen Sie vor der ersten Bedienung in jedem Fall das Kapitel 4 "Sicherheitshinweise".

* An dem Kernstlck befinden sich die folgenden Betatigungseinrichtungen
(vgl. auch Abb. auf Seite 5):

1) Bedienfeld (J)

= 2!

af gJ \ .

EIN — Taster, griin unterlegt, zum Starten der Maschine 2 x betatigen

Taster Drehzahl der Sechskantwelle (G) erhéhen (in Schritte zu 5 U/min)
Stormeldeleuchte

leuchtet statisch, wenn das jeweilige Vorsteckteil nicht richtig montiert ist oder der
Andriuickhebel des Gemiseschneiders den Schacht verlassen hat,

blinkt, bei einem Fehler in der Sicherheitsiiberwachung oder bei Uberlast.

whn -
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Taster Laufzeit erh6hen (max. 30 Min.)

Sichtfenster Laufzeit (2-stellig, strich fir Dauerlauf bzw. 1 bis 30 Minuten)
Nach Beendigung der eingestellten Laufzeit (die eingestellten Minuten werden rtick-
warts gezahlt) stoppt die Maschine und das Display zeigt 1, bei Einstellung Dauerbe-
trieb findet keine Zahlung statt.

6. Taster Laufzeit verringern (min. 1 Min. oder Dauerbetrieb - -)

7. Meldeleuchte Ubertemperatur

8. Taster Drehzahl der Sechskantwelle (G) verringern (in Schritte zu 5 U/min)

9.

1

ok

Sichtfenster Drehzahl (3-stellig, 60 bis 260 1/min)
0.AUS - Taster, rot unterlegt, leicht erhaben

Aufstecktell Empfohlener Drehzahlbereich
Gemiuseschneider G 1100 200 — 260 U/min
Fleischwolf W 1100 N oder W 1100 KN 200 — 240 U/min

Ruhr - und Knetwerk R 1100 anfangs 60 — 100 U/min
(abhangig auch vom Zubereitungsgut ) weiter 100 — 260 U/min
murben, steaken, streifen schneiden 100 — 260 U/min

Siehe auch Kapitel der jeweiligen Aufsteckteile

2) Fixierschraube (B)

Mit der Fixierschraube wird das von Ihnen gewéhlte Aufsteckteil, das Sie in der vorne lie-
genden Aufstecknabe (A) einspannen mochten, mechanisch fest am Kernstick arretiert.
Drehung im Uhrzeigersinn verriegelt das Aufsteckteil, Drehung gegen den Uhrzeigersinn
|0st das Aufsteckteil.

3) Aufsteckstifte (E) mit Haltemuttern (F)

Auf die beiden Aufsteckstifte wird bei Verwendung des Ruhr - und Knetwerkes R 1100 der
Edelstahl - Kessel geschoben und mit den Haltemuttern festgeklemmt bzw. beim Gemu-
seschneider G 1100 die Fuhrungswange befestigt.

* Es ist zu empfehlen eine Arbeitshdhe (Mal3 Arbeitstisch + Kernsttick + Aufsteckteil) abge-
stimmt auf die Konstitution des Mitarbeiters zu wahlen, die eine ergonomische Korperhal-
tung ermoglicht.

* Nach jedem Gebrauch soll eine Reinigung der verschmutzten Einzelteile vorgenommen
werden.

* Veranlassen Sie, dass alle Mitarbeiter, die mit diesem Gerat zukinftig arbeiten werden,
vor deren erster Bedienung des Kernstiicks, diese Betriebsanleitung ebenfalls sorgfaltig
durchlesen oder gemal? dieser Betriebsanleitung geschult werden.

* Beachten Sie die Maximalmengen, welche Sie mit den jeweiligen Aufsteckteilen verarbei-
ten konnen, um das Gerét vor Uberlastung zu schiitzen.
Die entsprechenden Maximalmengen sind, soweit erforderlich, in den Kapiteln zu den
Aufsteckteilen beschrieben.
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7) NOT — Halt — Schlagschalter

Der NOT — Halt — Schlagschalter dienst zum sofortigen Stopp der Maschine in einer Notsi-
tuation. Er wird durch schlagartiges Betéatigen mit der Hand eingedrickt. Die Entriegelung
erfolgt durch eine leichte Rechtsdrehung (siehe Pfeil auf dem Schlagschalter bzw. oben im
Bild)
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7 Fehlerbehebung

Storung

Symptom

Mdogliche Ursache

Fehlerbehebung

Antrieb lasst sich
nicht in Betrieb
nehmen

Alle Anzeigen des Be-
dienfeldes sind aus

Der Antrieb ist nicht
am Netz angeschlos-
sen

Netzstecker in die
Steckdose stecken

Ausfall der Netzspan-
nung

Stromausfall ;
bauseitige Siche-
rung Prufen

Der NOT — HALT —
Schlagschalter ist
gedriickt

Entriegeln Sie den
Schalter durch eine
leichte Rechtsdre-
hung

Keine der o0.g. Mal3-
nahmen trifft zu

Kontakt mit Service
aufnehmen

Fehler im Gerat bzw.
an der Magnet-
Sicherheitseinrichtung

Kontakt mit Service
aufnehmen

Stormeldeleuchte 3
leuchtet statisch

Das Aufsteckteil ist
nicht oder nicht richtig
montiert oder die Fi-
xierschraube (B) ist
nicht komplett einge-
dreht

Aufsteckteil montie-
ren bzw. Montage
des Aufsteckteiles
kontrollieren

Stormeldeleuchte 3
blinkt

Das Aufsteckteil ist
nicht oder nicht richtig
montiert.

Der Spezialmagnet
am Vorsteckteil befin-
det sich nicht in der
richtigen Lage.

Maschine stromlos
schalten durch Zie-
hen des Netzste-
ckers. Aufsteckteil
montieren bzw.
Montage des Auf-
steckteiles kontrollie-
ren

Ubertemperaturleuchte
7 leuchtet

Die Maschine hat
aufgrund einer Uber-
hitzung abgeschaltet

Warten Sie ca. 10
bis 20 Minuten, bis
die Leuchte 7 er-
[6scht. Nehmen Sie
die Maschine wieder
in Betrieb nach Be-
seitigung der / einer
moglichen Uberlas-
tung
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Stérung

Symptom

Mdgliche Ursache

Fehlerbehebung

Keine Stoérmeldeleuch-
te leuchtet, Drehzahl
und Zeit werden ange-
zeigt

EIN — Taster wurde
nur 1-mal betatigt

EIN — Taster noch-
mal (gesamt 2-mal)
betatigen

Antrieb hat sich
wéahrend der Arbeit
ausgeschaltet

Kontrollleuchte (3)
leuchtet statisch

Aufsteckteil hat sich
gel6st oder verscho-
ben

Betatigen Sie den
NOT — HALT —
Schlagschalter. Be-
festigen Sie das
Aufstecktell richtig in
der Aufstecknabe
(G), drehen Sie die
Fixierschraube (B)
richtig hinein und
Entriegeln Sie den
NOT — HALT —
Schlagschalter.

Kontrollleuchte (3)
blinkt

Aufsteckteil hat sich
geldst oder verscho-
ben.

Betatigen Sie den
NOT — HALT —
Schlagschalter. Be-
festigen Sie das
Aufstecktell richtig in
der Aufstecknabe
(G), drehen Sie die
Fixierschraube (B)
richtig hinein und
Entriegeln Sie den
NOT — HALT —
Schlagschalter.

Ubertemperaturleuchte
7 leuchtet

Die Maschine hat
aufgrund einer Uber-
hitzung oder einer
Blockade abgeschal-
tet

Betatigen Sie den
NOT — Halt —
Schlagschalter. War-
ten Sie ca. 10 bis 20
Minuten, bis die
Leuchte 7 erldscht.
Nehmen Sie die Ma-
schine wieder in Be-
trieb nach Beseiti-
gung der / einer
moglichen Uberlas-
tung. Entriegeln Sie
den NOT — Halt —
Schlagschalter.

Stand: Dezember 2020
Anderungen vorbehalten4
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Stérung Symptom Mdogliche Ursache | Fehlerbehebung
Antrieb hat sich Die Anzeigen 5und 9 |Kurzzeitiger Netzaus- | Betatigen Sie den
wahrend der Arbeit |sind verloschen, nach |fall NOT — HALT —

ausgeschaltet

dem Aufleuchten
leuchtet die Stoérmel-
deleuchte 3

Schlagschalter. und
Entriegeln Sie den
NOT — HALT —
Schlagschalter, be-
tatigen Sie den EIN
— Taster 1 zwei mal

Der Antrieb hat sich
kurzzeitig abge-
schaltet oder ver-
langsamt

Der Antrieb ist wah-
rend der Arbeit kurz
stehen geblieben und
ist dann wieder ange-
laufen und / Antrieb
hat sich wahrend der
Arbeit ausgeschaltet
oder arbeitet mit ge-
ringerer Drehzahl

Dauernde Uberlas-
tung des Antriebes

Die Ursache der
Uberlastung beseiti-
gen (z.B. zu viel
Teigmasse im Kes-
sel oder Uberwurf-
mutter am Fleisch-
wolf zu fest angezo-

gen)

Der Antrieb hat sich
abgeschaltet oder
verlangsamt

Der Antrieb ist wah-
rend der Arbeit kurz
stehen geblieben und
ist dann wieder ange-
laufen und /

oder arbeitet mit ge-
ringerer Drehzahl.

Das Aufsteckteil wur-
de bzw. ist blockiert

Antrieb sofort aus-
schalten,

Ursache der Blocka-
de beseitigen

Der Antrieb ist wah-
rend der Arbeit ste-
hen geblieben

Es waren schlagartige
Gerausche zu horen,
die Antriebswelle lauft
nicht

Der Antrieb (Getriebe)
ist beschadigt

Antrieb sofort aus-
schalten, Kontakt mit
Service aufnehmen

Die Anzeigen blin-
ken nach dem zie-
hen des Netzste-
ckers bzw. nach
Betatigen des NOT
— HALT - Schlag-
schalters fur wenige
Sekunden

Restspannungen der
Steuerung werden in-
tern abgebaut

Restspannungen der
Steuerung werden
intern abgebaut

Kein Fehler.

Stand: Dezember 2020
Anderungen vorbehalten4
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8

Reinigung

Vor jeder Reinigung den Netzstecker ziehen.

Das Kernstiick niemals in der Spilmaschine bzw. einem Spulbecken, das voll Wasser ist
bzw. laufen kann, reinigen.

Es ist nicht zulassig, das Gerat mit einem Hochdruckreiniger, Wasserschlauch oder durch
UbergieRen mit Wasser zu saubern.

Das gesamte Kernstlck stets nur mit einem feuchten Tuch abwischen.

Keine scharfen Putz- und Reinigungsmittel verwenden. Fir alle Edelstahlteile nur Mittel
verwenden, die fur deren Reinigung geeignet sind.

Alle, mit den zu verarbeitenden Lebensmitteln in Berihrung kommenden, Teile des
Kernstiickes bzw. der Aufsteckteile sind aus Materialien gefertigt, die den diesbezlglichen
Vorschriften gerecht werden.

Bitte achten Sie darauf, dass Sie beim Reinigen und Fetten von solchen Einzelteilen nur
Reinigungsmittel bzw. Fette verwenden, die lebensmittelecht sind.

Die Schnecke und die Schneidsatze (d.h. Vorschneider, Kreuzmesser und Lochscheiben)
fur den Fleischwolf W 1100 sollten nach der Reinigung getrocknet werden. Beachten Sie:
Der Schneidsatz aus Edelstahl ist nicht zu 100% rostfrei und sollte nach der Reinigung
zugig trocken!

Samtliche Vorsteckgerate sind nur bei Stillstand des Antriebes, nach Betatigung des Tas-
ters ,Aus“ (10) und nach dem Stromlosschalten des Antriebes und nach dem Trennen des
Vorsteckgerates vom Antrieb zu reinigen!

Das Zerlegen eines Vorsteckteiles ( z.B. zum Reinigen ) hat nur zu erfolgen, wenn das
entsprechende Vorsteckgerat vom Antrieb getrennt ist!

Stand: Dezember 2020 Seite 15 von 44
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9

Instandhaltung, Wartung und Reparatur

Das Kernstick KU 1106 eco 2 muss bei Reparatur- und Wartungsarbeiten generell
elektrisch vom Leitungsnetz getrennt werden.

Grundsatzlich ist bei eventuell notwendigen Reparaturarbeiten zu beachten, dass diese
nur von ausgebildeten Fachkraften unter Einhaltung aller Sicherheitsvorschriften durchge-
fuhrt werden durfen.

Hinsichtlich der Abwicklung von Reparaturen bzw. einzelner Detailfragen wenden Sie sich
im Bedarfsfall bitte an unser Stammwerk bzw. an Ihren Fachhandler, bei dem Sie das Ge-
rat erworben haben.

Bitte beachten Sie, dass nur original Krefft - Ersatzteile den einwandfreien Einsatz des
Gerates gewahrleisten und zur Reparatur zugelassen sind.

Bei bestimmungsgemaliem Gebrauch bedarf das Kernsttick keiner besonderen Wartung.*

Bei einer Beschadigung der Netzanschlussleitung des Gerates, ist diese ausschliel3lich
durch eine besondere Netzanschlussleitung, welche in unserem Stammbhaus oder bei Ih-
rem Fachhandler erhaltlich ist, zu ersetzen. Der Austausch der defekten Netzanschlusslei-
tung muss durch einen Servicetechniker aus unserem Stammbhaus oder durch einen auto-
risierten Servicetechniker erfolgen.

Das Kernstiick KU 1106 eco 2 ist mit einer selbstandig wirkenden, elektrischen Motor-
bremse ausgestattet. Sie sollten die Wirkung der Bremse einmal pro Woche wie folgt tes-
ten:

- Montieren Sie ein Aufsteckteil an das Kernstlick (siehe eines der Kapitel ab Seite 20).

- Stellen Sie die Drehzahl mit dem Taster 2 auf 260.

- Betétigen Sie 2 x die EIN - Taste 1 und beobachten Sie ein drehendes Teil des Aufsteck-
teiles (z.B. die Schnecke des Fleischwolfes, eine Schneidscheibe des Gemuseschneiders
oder das Werkzeug des Rihr- und Knetwerkes).

- Schalten Sie den Antrieb aus.

- Das Teil, welches Sie beobachten soll in weniger als 2 Sekunden stehen bleiben.

Sind Sie sich Uber die richtige Funktion der Bremse unsicher, nehmen Sie bitte Kontakt
mit unserem Stammwerk oder mit Ihrem Fachhandler auf.

Stand: Dezember 2020 Seite 16 von 44
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Gewabhrleistung

Es gelten unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen.

10 Transport der Maschine

(vgl. Abb. auf Seite 5)

Moéchten Sie das Kernstlick an einen anderen Arbeitsplatz transportieren, beachten Sie
bitte folgendes:

A) Die Maschine muss ausgeschaltet sein.
B) Der Netzstecker der Maschine muss aus der Steckdose gezogen sein.

C) Befindet sich in der Aufstecknabe (A) noch ein Aufsteckteil, empfiehlt es
sich, zur Reduktion des Transportgewichts und hinsichtlich einer leichteren
Handhabung, dies vor dem Transport abzunehmen.
Bitte beachten Sie, dass Sie alle Einzelteile der Aufsteckteile, die nicht fest mit dem
Kernstiick verbunden sind, auf jeden Fall vorher demontieren missen, um einen
sicheren Transport zu gewahrleisten und unndétige Beschadigungen durch
Herunterfallen zu vermeiden.

Haben Sie alle oben genannten, vorbereitenden Schritte durchgefiihrt, befestigen Sie das
Netzanschlusskabel am Geréat, so dass dieses beim vorgesehenen Transport nicht herunter-
hangt und Sie in der sicheren Fortbewegung behindern kann.

Aufgrund des Gewichtes des Gerates empfiehlt sich der Transport zu 2 Personen oder unter
Benutzung entsprechender Hilfsmittel, wie ein Gabelstapler oder ahnliche Hubzeuge.

Moéchten Sie das Kernstiick KU 1106 eco 2 Uber eine langere Distanz transportieren, z.B.
mittels PKW / LKW usw., sollten Sie es vorher entsprechend mit geeignetem Verpackungs-
material, das auf die Abmessungen und Gewichte ausgelegt ist, schitzen.

Weiterhin ist die Maschine nach dem Verladen sachgemal3 auf dem Transportfahrzeug zu
sichern.

Die genauen Abmessungs- und Gewichtsangaben kénnen Sie den "Technischen

Daten" entnehmen.

11 Entsorgung

Die fach- und umweltgerechte Entsorgung des Altgerates erfolgt Uber unser Stammhaus.
Bitte kontaktieren Sie Ihren Fachhandler oder unser Stammhaus. Um einen Missbrauch
des Gerates und die damit verbundenen Gefahren auszuschlief3en, mach Sie das Altgeréat
unbrauchbar, indem Sie nach dem Ziehen des Steckers aus der Steckdose die Netzan-
schlussleitung vom Gerat trennen.

Stand: Dezember 2020 Seite 17 von 44
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12 Technische Daten / Abmessungen

Stromart
Anschlusswert

Erforderliche bau-
seitige Absicherung

Drehzahl an der

vorderen Antriebs-
welle

Gerauschentwicklung
Ubertemperatur-
schutzschalter
DVGU - Zeichen

CE - Konformitat

Gerateschutzklasse

Gerategewicht und
Abmessungen

230V, 50 Hz

P1=0,75 kW

10 AT

in Stufen zu 5 1/min. regelbar von

ca. 60 U/min bis ca. 260 U/min

A-bewerteter aquivalenter

Dauerschalldruckpegel < 70 dB (A)

serienmalfig

erteilt

erteilt

IP 44

Typ: Gewicht
in kg:

KU 1106 eco 2 42

G 1100 13

W 1100 10

R 1100 10

GHK1 4.2

Muirber 2,9

Steaker 3,5

Streifen- 3,2

schneider

* ca. Mal3e, ohne Antrieb

Hinweis: Die tatsachlichen Daten / Abmessungen
kénnen geringfligig von den o.g. Daten abweichen.

Stand: Dezember 2020
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Abmessungen BxTxH
in mm:

600 x 330 x 540
250 x 400 x 350*
250 x 300 x 150*
400 x 400 x 450*
360 x 150 x 260*
305 x 145 x 80
305 x 145 x 80
305 x 145 x 80
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13 Stromlaufplan
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S1 Sensor fir Magnet
S2 Magnet an Aufsteckteil
S3 Mikroschalter in Aufstecknabe
S4 NOT — HALT - Schlagschalter
S5 Mikroschalter fur Fixierschraube (B)
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14 Gemiuseschneider G 1100

Verwendungszweck / Zusammenbau / Bedienung / Reinigung

Abbildung:
Gemiuseschneider G1100 montiert an der Antriebseinheit KU 1106 eco 2,
mit Schutte fur die Abfuhr des geschnittenen Gemuses in einen bereitgestellten Behélter.

Stand: Dezember 2020 Seite 20 von 44
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Ansicht Gemiiseschneider G1100

E Haltemuttern
F runder Einfullschacht fur
Langgemduse

(Stopfer entnommen)
Hinweis: Zum Einsatz ist nur
der Originalstopfer zulassig!
Griff fur Druckplatte

ovaler Einfullschacht

o

Ansicht Gemuseschneider G 1100 mit
geoffneter Tar

B Magnet fur Sicherheits-
tirkontrolle

E Haltemuttern

F runder Einfullschacht

(Stopfer entnommen)

Verschlusshebel fir Tar

I

J Andruckplatte

K Scheiben - Schneidscheibe

L Tar

M Betatigung Sicherheits-
abschaltung

N Welle

Gemuiseschneider mit eingelegtem
Wirfelgatter (ohne Tur und Scheiben-
schneidscheibe abgebildet)

Achtung: Das Waurfelgatter ist nur
funktionsfahig mit davor eingelegter
Scheibenschneidscheibe (siehe K im
Foto oben)
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Sicherheitskomponenten:

A Feder fur Abschalthebel
B Magnet der Tur

Sicherheitskomponenten

C Kurvenscheibe
D Abschalthebel mit Anfahrrolle

Achtung: Bei fehlen oder defekt der
Teile A, B, C oder D ist der Gemiuse-
schneider aufRer Betrieb zu nehmen!
Wenden Sie sich zur Reparatur an
unser Stammwerk oder an lhren
Fachhandler!

Turverschluss am Gemuseschneider

I Griff far TUrverschluss. Das
Foto zeigt die Tar im geschlos-
senem und durch den Turver-
schluss verriegeltem Zustand.

Stand: Dezember 2020 Seite 22 von 44
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Gemiuiseschneider
Typ G 1100

Der Gemiseschneider G
1100 dient in Verbindung mit
dem Antrieb und einer ent-
sprechenden Schneid- oder
Raspelscheibe zur Verarbei-
tung von Gemiuise, Obst,
Nisse, Kase, trockenen
Teigwaren usw.

Demontage / Montage

Der Gemuseschneider G
1100 besteht aus dem
Schneidgehause mit der Tr
(L) dem Griff (G) mit der
Drickplatte (J) und der Si-
cherheitsabschaltung (A bis
D). Mit den Haltemuttern (E)
wird der Griff (G) mit An-
drickplatte (J) mit dem
Schneidgehduse verbunden.

Die Tur (L) kann vom
Schneidgehause  getrennt
werden.

Die Einflllschachte (H) und
(F) bilden mit der Tdr (L)
eine nicht |6sbare Einheit.
Der G 1100 ist nur dann
funktionsfahig, wenn die
zuvor genannten Teile fach-
gerecht montiert wurden.

Die Betriebsbereitschaft wird
durch das Verléschen der
Kontrollleuchte (3) ange-
zeigt.

Stand: Dezember 2020
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Wichtiger Hinweis zur Si-
cherheit:

Der Gemuiseschneider G
1100 ist mit einer Sicher-
heitsabschaltung ausgestat-
tet und entspricht somit den
Sicherheitsvorschriften des
deutschen Maschinen-
schutzgesetzes.

Montage und
Demontage

1. Den kpl. Gemuseschnei-
der in die Nabe (A) des KU
1106 eco 2 einstecken und
mit der Fixierschraube (B)
festziehen. Zum Festziehen
wird der Fixierschraube (B)
im  Uhrzeigersinn  (rechts
herum) gedreht.

2. Das Sichelmesser |Ost
man, indem man in beide
Locher greift, es nach links
drent und es von der An-
triebsnabe abzieht.

Die  Schnittstarkenverstel-
lung darf nur bei demontier-
ter Scheibe vorgenommen
werden!

Die Reib- und Streifenschei-
ben werden mit einem Aus-
ziehgriff (optional erhéaltlich)
ebenfalls durch Linksdre-
hung von der Antriebsnabe
abgezogen.

Der Wechsel der Reib- oder
Schneidscheibe darf nur bei
ausgeschaltetem Antrieb
vorgenommen werden!

Nach dem Einlegen oder
Wechsel einer Schneid -
Raspelscheibe wir die Tir
(L) geschlossen und durch
Umlegen des Hebels (1) ge-
sichert.

Aus Sicherheitsgriinden darf
niemals wahrend des
Schneidbetriebes in den
Auswurfschacht des
Schneidgehdauses gegriffen
werden.
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Bitte beachten Sie:

Sollte der Fuhrungsbolzen
mit den Haltemuttern (E)
entfernt werden, ist keine
sichere Fuhrung zwischen
Gehduse und Griff mit
Drickplatte (G/J) gegeben.
Die Sicherheitsabschaltung
(mittels Kurvenscheibe (D)
kann nicht wirksam werden.

Die Sicherheitsabschaltung
des G 1100 arbeitet wie
folgt:

Das Gerat schaltet sich aus,
wenn die Drickplatte (J) mit
Griff (G) in einem Abstand
zwischen ca. 30 mm bis max.
60 mm den Einfillschacht
verlasst.

Es schaltet sich wieder ein,
wenn die Drickplatte die
Oberkante des Einfiillschach-
tes in einem Abstand zwi-
schen 60 mm und 30 mm
erreicht hat.

Die Funktion der Sicher-
heitsabschaltung sollte vor
der Benutzung, (nach der
Montage des G 1100) ge-
prift werden.

Schalten Sie hierzu den An-
trieb mit einer Drehzahl von
60 1/min. Geben Sie kein
Fullgut in den Fulltrichter
(H). Schwenken Sie die
Drickplatte mittels des Griffs
(G) aus dem Trichter heraus.
Der Antrieb muss Stoppen,
wenn die Druckplatte den
Falltrichter in einem Abstand
von ca. 30 mm bis max. 60
mm den Einflllschacht ver-
l&sst.

Um ein zlgiges, unterbre-
chungsfreies Arbeiten zu
gewabhrleisten, ist es ratsam,
den Einfullschacht nur so-
weit zu beflllen, dass die
Vorderkante der Driickplatte

Stand: Dezember 2020
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die Oberkante des Einfull-
schachtes erreicht.

Sollte nach dem Befillen
des Einflllschachtes der
Einschaltpunkt der Drick-
platte nicht erreicht werden,
SO muss etwas Schneidgut
aus dem Einfillschacht ent-
nommen werden.

Reinigung

Alle Gemuseschneider - Tei-
le konnen vollstandig in
Spllwasser gelegt werden
und sind spilmaschinenfest
und sollten nach dem Reini-
gen getrocknet werden.

Offnen Sie die Tiir (L). Diese
konnen Sie nach oben aus
den Scharnieren nehmen
und gesondert z.B. in der
Spulmaschine reinigen.
Entnehmen Sie die Schneid-
scheibe und ggf. das Wir-
felgatter. Auch diese kénnen
Sie in der Spillmaschine
reinigen.

Hinweis: Sollten Sie (ber
Schneidscheiben verfligen,
welche keine  Teflonbe-
schichtung aufweisen, dir-
fen Sie diese nur mit Reini-
gern reinigen, welche aus-
dricklich fir die Verwen-
dung an Aluminium vorge-
sehen sind.

Entnehmen Sie das Gehau-
se des Gemiseschneiders
aus der Antriebsnabe (A) der
KU 1106 eco 2. Hierzu losen
Sie die Fixierschraube (B)
durch Drehung gegen den
Uhrzeigersinn (links herum).
Das Gehause konnen Sie
ebenfalls in der Spulmaschi-
ne reinigen. Bitte achten Sie
darauf, dass die maximale
Spllzeit der Spllmaschine
fur das Gehause ca. 2 Minu-
ten betragen soll.

Besonders beim Reinigen
von Schneidscheiben in der
Spulmaschine sollte  der
Reiniger auf seine Alumini-
umvertraglichkeit gepruft
werden!

Vorsicht:

Verletzungsgefahr!

Bitte achten Sie beim Spiilen
von Schneidscheiben auf die
Klingen bzw. Kronen, und
darauf, dass bei verstellba-
ren Schneidscheiben die
Schnittstarke auf ” Null ”
steht.

Achtung:

Wahrend des Betriebes darf
das Gemise (Schneidgut)
nur mit der im Einflllschacht
angebrachten  Drickplatte
gegen die Scheibe gepresst
werden!

Hinweis fur das Schneiden
von Kraut bzw. Kohl:

Zerteilen Sie den Kopf ( je
nach GroRRe ) so, dass Sie
die Teile so in den Einflll-
schacht legen, dass der Ein-
schaltpunkt des Gerates
erreicht wird.

Dabei sollte die ebene Seite
des Gemiseteiles an das
Sichelmesser gelegt werden.
Sie erhalten dann gleichméa-
Big geschnittenes Gut und
schnellen Durchsatz.
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Auf keinen Fall sollte der
Deckel wahllos mit Kraut
gefullt werden.

Fiuhren Sie unmittelbar nach
dem Schneiden von Kraut
bzw. Kohl eine Reinigung
des Gemiseschneiders und
der Schneidscheibe durch.

Wir empfehlen Ihnen:

Bei Verarbeitung von grolie-
ren Mengen die Fuhrungs-
wange zu verwenden.

Lagerung der Schneid-
scheiben:

Zur sicheren Aufbewahrung
der Schneidscheiben sollten
Sie folgende Moglichkeit/en
wahlen:

a) Kassettensatz KS 22,
bestehend aus 5 Einzelkas-
setten AN 540 600

b) Wandhalterung fir 4
Scheiben AN 541 951
oder

¢) Wandhalterung fur 6
Scheiben AN 541 950.

Wandhalterung fir 4 oder 6
Scheiben

Stand: Dezember 2020
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Fahrungswange
TYPF2

Die Fuhrungswange wird
dort benutzt, wo grofRe Men-
gen Gemiuse oder Piree
verarbeitet werden.

Sie ermoglicht ein fortlau-
fendes Arbeiten an der Ma-
schine und die Verwendung
von grol3en Behaltern, in die
verarbeitete Masse abgleitet.

KU 1106 eco 2 mit G 1100
und Fluhrungswange Typ F 2

Sicherheitsprifung

Prufen Sie regelm&Rig, min-
destens 1 x pro Woche, die
Sicherheit des Gemise-
schneiders wie folgt:

a) Montieren Sie den Ge-
museschneider wie oben
beschrieben an den An-
trieb.

b) Legen Sie eine verstellba-
re Schneidscheibe ein
und schliel3en Sie die Ttr
des Gemiiseschneiders.

c) Die Kontrollleuchte (3) am
Antrieb darf nicht leuch-
ten. (Der Antrieb muss
ans Stromnetz ange-
schlossen sein)

d) Offnen Sie die Tir (L) des
Gemiuseschneiders. Die
Kontrollleuchte (3) muss
leuchten.

e) SchlieRen Sie die Tur (L).
Die Kontrollleuchte (3)
verldscht.

f) Stellen Sie die Drehzahl
durch Betétigen der Taste
2 auf 260 1/min.

g) Schalten Sie den Antrieb
ein.

h) Bewegen Sie den Griff
(G) aus dem Gemiise-
schneider heraus, bis der
Antrieb stoppt.

i) Beobachten Sie die
Schneidscheibe z.B.
durch die Offnung F.
Nach dem Ausschalten
des Antriebes darf die
Schneidscheibe maximal
2 Sekunden nachlaufen.

Erkennen Sie eine langere
Nachlaufzeit, nehmen Sie
das Geréat aufRer Betrieb und
informieren Sie lhre zustén-
dige Servicestelle. Sorgen
Sie daflir, dass niemand das
Gerat in Betrieb nehmen
kann, bevor der Fehler beho-
ben ist.
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15 Fleischwolf W 1100 N und W 1100 KN

Verwendungszweck / Zusammenbau / Bedienung / Reinigung

Ansicht:
Fleischwolf W 1100 N
an der Antriebseinheit KU 1106 eco 2

Der Fleischwolf W 1100 N wird mit einem
5-teiligen Schneidsatz geliefert.

Der Fleischwolf W 1100 KN wird mit einem
3-teiligen Schneidsatz geliefert.

Gesamtansicht Fleischwolf an KU 1106
eco 2

Abb. &hnlich
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Ansicht Fleischwolfteller:

WC  Stopfer
Achtung: Zum Einsatz ist nur
der Originalstopfer zulassig!
WB Eingreifschutz
WA  Fleischwolfteller

Lage der Tellerstiitzen WF des
Fleischwolftellers WA zum Kernstlick
KU 1106 eco 2

Fleischwolf W 1100 montiert an dem
Kernstliick KU 1106 eco 2:

WE Einflullschacht des Fleischwolfes

WA Halterung des Sicherheitsmag-
neten WD am Fleischwolfteller
WA

WD  Sicherheitsmagnet
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WG Schnecke

WH  O-Ringe zur Abdichtung der
Schnecke WG zum Fleisch
wolfgehause

WH O-Ring, Artikelnummer 842573
(wird 2 x ben6tigt)

Bei Beschadigung eines O-Ringes
muss dieser erneuert werden. Mit der
oben genannten Artikelnummer kon-
nen sie in unserem Stammwerk oder
bei Inrem Fachhandler neue O-Ringe
bestellen.

Schneidsatz W 1100 N bzw. W 1100 KN:

W1 Vorschneider |

W2  Kreuzmesser (beim W 1100 KN nur ein Kreuzmesser)

W3  Vorschneider Il (nur W 1100 N)

W4 Lochscheibe 4,5 mm*

Die Pfeile geben die Schneid- / Drehrichtung an, in welche die
Kreuzmesser schneiden

Die Fleischwolfe werden serienmafig mit der Lochscheibe

4,5 mm geliefert. Weitere Lochscheiben kdnnen aus der Preisliste
gewahlt werden.

W 1100 N Schneidsatz:

W1 Vorschneider |

W2  Kreuzmesser (W 1100 KN ein
Kreuzmesser)

W3  Vorschneider Il, nur W 1100 N

W4  Lochscheibe 4,5 mm

W5  Distanzring

Die Pfeile geben die Durchflussrich-
tung an, in welche die Ware den
Schneidsatz durchfahrt.
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Fleischwolf W 1100 N und
W 1100 KN

Der Fleischwolf besteht aus
dem Gehause, der Schne-
cke (WG), dem Fleischwolf-
teller (WE) und der Uber-
wurfmutter (Material: Edel-
stahlguR)

Der Schneidsatz (System
Unger) besteht aus dem
Vorschneider |, dem Vor-
schneider Il (nur W 1100 N),
den 2 Kreuzmessern (W
1100 KN ein Kreuzmesser),
den Lochscheiben und dem
Einlegering, welche aus
Edelstahl bestehen.

Der Fleischwolfteller (WE)
und der Ausziehhaken wer-
den ebenfalls aus nichtros-
tendem Stahlblech gefertigt.
Der Stopfer und der Schutz-
deckel sind aus lebensmit-
telechtem Kunststoff herge-
stellt.

Stand: Dezember 2020
Anderungen vorbehalten4

Fleischwolf W 1100, Uberwurfmutter und Distanzring
entfernt, mit eingehaktem Ausziehhaken um den
Schneidsatz mit Schnecke aus dem Fleischwolfge-
hause herausziehen zu kénnen.

Was kann verarbeitet wer-
den?

Fleisch aller Art, Speck, In-
nereien, Fisch, Gemise,
Kartoffeln, Frichte (fir Mar-
melade). Siehe Anhang (Sei-
te 31)

Hinweis: Der Fleischwolf ist
nicht far die Verarbeitung
von Tiefklhlkost geeignet!

Inbetriebnahme:

Das Fleischwolfgehduse in
die Nabe (A) des KU 1106
eco 2 einstecken und mit der
Fixierschraube (B) festzie-
hen. Zum Festziehen wird
die Fixierschraube (B) im
Uhrzeiger (rechts herum)
gedreht.

Dann die Schnecke einset-
zen und dabei leicht drehen,
bis der Schneckensechskant
in die Sechskantwelle des
Antriebs einrastet. Danach
sind Vorschneider l,
Kreuzmesser, Vorschneider
I (nur W 1100 N),
Kreuzmesser (W 1100 KN
ein Kreuzmesser) und die
gewunschte Lochscheibe
und der Distanz- / Einlege-
ring einzusetzen.

Bitte beachten:

Die  Schneidseiten  des
Kreuzmessers zeigen nach
links (also entgegengesetzt
dem Uhrzeigersinn). Zuletzt
Uberwurfmutter  aufschrau-
ben.

Nach der Montage des Ge-
haduses setzten Sie den
Fleischwolfteller (WE) auf.
Fihren Sie hierzu das Rohr
des Fleischwolftellers in das
Rohr des Gehauses. Drehen
Sie den Fleischwolfteller in
die Position, dass das Si-
cherheitsmagnet in die Aus-
sparung des Antriebes passt
(siehe Foto Seite 27).

Der Fleischwolf ist richtig
montiert, wenn die Kontroll-
leuchte (3) verloscht (der
Netzstecker muss sich in der
Netzsteckdose befinden).
Sollte die Kontrollleuchte (3)
blinken, schalten Sie den
Antrieb aus und prufen Sie
die richtige Montage des
Fleischwolfes.
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Um den Wolf funktionsféhig
zu machen, sollte die Uber-
wurfmutter unter Betatigung
der niedrigsten Drehzahl
leicht, aber nicht zu fest an-
gezogen werden.

Es ist empfehlenswert, den
Wolf wahrend der Betriebs-
zeit mit einer hohen Dreh-
zahl zu betreiben!

Geben Sie sofort das in
langliche Streifen geschnit-
tene Fleisch in den Wolf
(sonst werden die Messer-
schneidkanten zu heiR und
stumpf!). Falls notwendig,
die Uberwurfmutter noch-
mals regulieren.

Fillen Sie nur so viel Gut in
den Wolf, wie dieser ohne
Ruckstau verkraftet.

Zum Nachstopfen unbe-
dingt den mitgelieferten

Originalstopfer verwen-
den!
Richtig vorgeschnittenes

Fleisch usw. wird selbsttétig
von der Schnecke eingezo-
gen. Uberaus starkes Nach-
driicken beschleunigt den
Durchlauf nicht!
Sehnenhaltiges Fleisch wird
vom Vorschneid-System
einwandfrei zerkleinert.

Hinweis:

Bei einer Uberlastung des
Antriebes (z. B. durch einen
kleinen Knochen oder stark
sehnigem Fleisch), schaltet
der Antrieb u. U. automa-
tisch eine oder mehrere Stu-
fen herunter, dalR heil3t, die
Drehzahl verlangsamt sich
selbstandig. Ist die Uberlas-
tung Uberwunden, schaltet
der Antrieb auf die einge-
stellte Drehzahl zurtck.

Stand: Dezember 2020
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Nach dem Arbeiten:

Die Uberwurfmutter abneh-
men, den Ausziehhaken in
die Rille der Messerachse
stecken, und die Schnecke
samt Einlegering und
Schneidsatz aus dem Ge-
hause ziehen, Gehause ab-
nehmen.

Reinigen:

Alle Teile kdnnen vollstandig
ins Wasser gelegt werden
und sind Spulmaschinenfest.
Bitte beachten Sie: Der
Schneidsatz aus Edelstahl
ist nicht zu 100% rostfrei.
Nach dem Reinigen sollte
dieser zlgig trocknen kon-
nen. Leichte Braunfarbung
ist kein Grund fur eine Ge-
wébhrleistung!

Zur Pflege und Schmierung
der O-Ringe der Schnecke
empfehlen wir ein lebensmit-
tel echtes Fett.

Bei Storung oder schlech-
ter Verarbeitung beachten:
Sollte der Wolf aus irgendei-
nem Grund (z.B. stumpfe
Messer, Messer falsch ein-
gelegt, Uberwurfmutter
falsch angezogen, zu zéhe
Flexen) nicht richtig arbeiten,
sofort den Motor abstellen!
Den Wolf auseinanderneh-
men, die Ursache beseitigen
und wieder vorschriftsmafig
Zusammenbauen.

Achten Sie darauf, dass zwi-
schen Vorschneider,
Kreuzmesser und Loch-
scheibe keine Fleisch- oder
Sehnenreste sind.

Es ist unzuldssig:

a) Den Vorschneider ( W1
oder W3 ) als aullere
Scheibe  einzusetzen!

b) Den Fleischwolf ohne
eingebaute Scheiben zu
betreiben!

c) Lochscheiben mit Boh-
rungen groler 8 mm
einzusetzen!

d) Lochscheiben mit einer
Dicke von weniger als 5
mm zu verwenden!

e) Den Fleischwolf ohne
Originalstopfer zu ver-
wenden!

Sicherheitspriufung
Montieren Sie den Fleisch-
wolf wie unter ,Inbetrieb-
nahme“ beschrieben. Star-
ten Sie den Antrieb.

Heben Sie den Fleischwolf-
teller leicht an. Nach einem
kurzen Weg muss der An-
trieb stehen bleiben. Nach
dem erneuten Aufsetzen des
Fleischwolftellers darf der
Antrieb  nicht selbstandig
starten. Die Kontrollleuchte
leuchtet standig oder blinkt.
Schalten Sie den Antrieb
aus, warten Sie ca. 10 sec.
Nach der Wartezeit und dem
Wiedereinschalten sollte der
Antrieb laufen.

Ist das nicht der Fall, neh-
men Sie das Gerat auler
Betrieb, trennen Sie den
Netzstecker von der Netz-
steckdose und informieren
Sie einen Krefft-Service.
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Verwendungszweck / Zusammenbau / Bedienung / Reinigung

Gut Verarbeit.- verwendbar Lochscheibe Nr.:
Zustand far

2 | 3|45 6
Spinat Gekocht Suppe ® | ®
Erbsen gekocht Suppe ®
Sellerie gekocht Suppe ®
Lauch gekocht Suppe ® | ®
Bohnenkerne gekocht Suppe ®
Tomaten roh Suppe ® | ®
Blumenkohl gekocht Suppe ®
Pilze gedampft Suppe ®
Brot eingeweicht Suppe ®
Kartoffeln gekocht Suppe ®
Linsen gekocht Suppe ®
Huhnerfleisch gekocht / gebraten Suppe ®
Fisch gekocht Suppe ®
Leber gekocht Suppe ®
Gulasch gebraten Ung. Suppe ® | ®
Milz oder Leber roh Schoberl ®
Fleisch- und Wurstreste Uberbackene Brétchen ®
Kalbsleber gebruht Leberpastete ®
Kalbfleisch - Reste gebraten Fleischfulle ®
Kalbsleber geschmort Fleischfulle ®
Matjesheringe Her. — Hackerle ®
Ragoutfleisch gekocht Sol3e ® | ®
Fleischreste Haschee — Sol3e ®
rote Paprikasch. gekocht Papr. — Ketchup ®
Rindfleisch roh Tatar - Beefst. ®
Schw. -/ Ochsenfleisch | roh Hackbraten ®
Wildreste Wildhaschee ®
Kalbs. - Rinderleber roh Leberpudding ®
bel. Fleisch Fleischpastete ®
Wildfleisch Wildpastete ®
allerlei Reste Resteauflauf ®
Blut, Speck stc. Blutwurst ® | ®
Leber, Fleisch, Speck Leberwurst ® | ®
Schw. / Kalbfleisch Bratwurst
Schweinefleisch Mettwurst ® | ®
Schw. / Rindfleisch Leberkase ® | ®
Schw. / Rindfleisch Cervelatwurst ® | ®

Stand: Dezember 2020
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16 Planeten - Ruhr - und Knetwerk R 1100

Verwendungszweck / Zusammenbau / Bedienung / Reinigung

Wichtiger Hinweis: Das Planeten- Ruhr- und Knetwerk R 1100 dient als Vorsatzgerat fur
das Kernstick KU 1106 eco 2 mit elektronischer Drehzahlregelung und
darf auch nur mit diesem leistungsstarken Antrieb betrieben werden.
Eine Verwendung mit anderen Kernstlcken ist unzuléssig

Es besteht aus: dem Ruhrwerkkopf,
der Ruhrschissel, Inhalt 15 Liter,
der Spritzschutzhaube,
und den Werkzeugen:
Ruhrbesen (V), Knethaken (U), Blattschaufel (T).

KU 1106 eco 2 mit R 1100 montiert

Die Werkzeuge des R 1100

Knethaken Blattschaufel Rihrbesen

Stand: Dezember 2020 Seite 32 von 44
Anderungen vorbehalten4



Betriebsanleitung fur das
Universal -Kiichenmaschinen - System
mit dem Kernstiick KU 1106 eco 2

Das gewaéhlte Werkzeug RW wird in die Aus-
nehmung der Getriebewelle eingelegt und durch
herunter schieben der Hilse RH verriegelt.

Die Hilse beinhaltet eine Federbelastete Kugel,
welche im verriegelten Zustand (Hilse RH un-
ten) in das Werkzeug einrastet.

Hinweis: Unter Umsténden ist es notwendig, die
Hulse RH durch einen kréaftigen Ruck aus ihrer
Position zu bewegen.

H i

Nach der Montage des Getriebes und des
Werkzeuges setzen Sie die Haube auf das Ge-
triebe auf. Hierzu setzen Sie die Haube RK auf
das Getriebe auf und verriegeln Sie die Haube
durch Rechtsdrehung des Hebels RH. Durch
das Drehen wird die Haube mit dem Getriebe
fest verbunden uns das Magnet RM fiur die Si-
cherheitsabschaltung an die Aussparung am
Antrieb herangefihrt.

Ist die Haube RK richtig am Getriebe verriegelt
verldscht die Kontrollleuchte (3). Sollte die Kon-
trollleuchte blinken, schalten Sie den Antrieb
stromlos und prifen Sie die richtige Montage
des R 1100 bzw. der Haube.

Stand: Dezember 2020
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Der Kessel RK wird auf die Aufnahmebolzen E
des Antriebes aufgeschoben und mit den Hal-
temuttern F befestigt.

Das Foto zeigt das Werkzeug mit verriegelter
Hulse.
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Planeten- Ruhr- und
Knetwerk R 1100

Das Planeten- Rihr- und
Knetwerk R 1100 dient zum
Rihren, Kneten und Mi-
schen von verschiedenen
Teigen, Mayonnaisen, Sah-
ne und Eischnee.

Montage / Inbetriebnahme

Zuerst wird der Ruhrwerk-
kopf in die Aufstecknabe
(A) des Kernstickes KU
1106 eco 2 eingeschoben
und mit der seitlichen Fi-
xierschraube (B) festgezo-
gen.

Zum Festziehen drehen Sie
die Fixierschraube (B) im
Uhrzeigersinn, bis sich das
Getriebe nicht mehr bewe-
gen lasst.

Wird je nach Arbeitsgang
der Knethaken oder die
Blattschaufel eingesetzt,
wird vorab die Ruhrschis-
sel (RK) auf beide Auf-
steckstifte (E) des Kernsti-
ckes aufgeschoben und mit
beiden Haltemuttern (F)
befestigt.

Bei der Verwendung des
Ruhrbesens ist darauf zu
achten, dass dieser lose im
Kessel liegend gleichzeitig
mit dem Kessel eingesetzt
wird.

Beim Einsetzten schieben
Sie die Kupplungshiilse
(RH) der Abtriebswelle des
Ruhrwerkkopfes hoch, set-
zen das gewiinschte Werk-
zeug in die ausgenommene
Profilierung ein und lassen
die Hilse (RH) uber die
Rundung bis zum Anschlag
gleiten.

Stand: Dezember 2020
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In der Hilse (RH) befindet
sich eine federbelastete
Kugel. Diese Kugel sichert
den richtigen Sitz des
Werkzeuges. Unter Um-
stdnden kann das Ver-
schieben der Hilse (RH)
etwas schwergangig sein.
In diesem Fall bewegen Sie
die Hilse mit einem krafti-
gen Ruck auf- oder ab-
wairts.

Um das R 1100 funktions-
fahig zu machen, ist nach
der Produkteingabe wie
Mehl, Milch, Eier usw. die
Spritzschutzhaube  aufzu-
setzen und zu verriegeln.

Das R 1100 ist mit einer
Sicherheitsabschaltung
versehen. Um das R 1100
in Betrieb nehmen zu koén-
nen muss zuerst der
Spannhebel (RH) der Hau-
be mit seinen beiden Stiften
in die Aufnahmebohrung
des Getriebekopfes einras-
ten und durch Drehung bis
zum Anschlag verriegelt
werden.

Drehbewegung des Hebels
nach

links = l6sen (Stopp)

rechts = verriegeln (Start)

( siehe Bedruckung auf der

Spritzschutzhaube )

Anmerkung: Ohne Haube
lauft das Ruhrwerk nicht!

Hinweis: Die Haube ist rich-
tig verriegelt, wenn die Kon-
trollleuchte (3) am Antrieb
nicht leuchtet.

Niemals bei laufendem
Antrieb den Knet- bzw.
Ruhrvorgang durch Betéa-
tigung des Spannhebels
der Spritzschutzhaube
unterbrechen bzw. star-
ten!
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Wir empfehlen, mit niedri-
ger Drehzahl (ca. 1-2 ) zu
beginnen. Erst nach der
Vermischung von Mehl und
Flissigkeiten kann zweck-
mafigerweise eine hohere
Geschwindigkeit eingestellt
werden.

Hinweis:

Bei einer Uberlastung des
Antriebes (z. B. trockenem
oder schwerem  Teig),
schaltet der Antrieb auto-
matisch die Drehzahl

herunter, das heil3t, die
Drehzahl verlangsamt sich
selbstandig. Ist die Uberlas-
tung Uberwunden, schaltet
der Antrieb auf die einge-
stellte Drehzahl zurlick. Bei
extremer Uberlastung kann
sich der Antrieb ausschal-
ten. In diesem Fall beginnt
die Kontrollleuchte (3) zu
blinken. Schalten Sie den
Antrieb aus, entfernen Sie
Ware aus dem Kessel und
starten Sie die Maschine
nach einer Wartezeit von
ca. 10 sec. erneut.

Abnehmen der Haube:

Antrieb durch Betatigung
des ,AUS" — Schalters (J)
ausschalten.

Spannhebel leicht entgegen
dem Uhrzeigersinn drehen,
Haube am Spannhebel an-
fassen und herunterheben.

Leistungsbeispiele fir die Verwendung des R 1100

Leistungsbeispiele Min. Max. Werkzeug Drehzahl

Ruhren von leichten Teigen 1 kg 6 kg Besen/Blatt- |1-5
schaufel

Schlagen von Eischnee 11 151 Besen 1-5

Kneten von Murbeteig 1 kg 5 kg Blattschaufel |1-2

Ruhren von Brandteig 1 kg 6kg Blattschaufel |1-3

Kneten von Pizzateig 6 kg Knethaken 1-15

Kneten von schwerem Hefeteig 5 kg Knethaken 1-15

(z.B. Stollen)

Ruhren von Kartoffelpiree 11 6l Besen oder 1-3

(Instant) in Liter Milch Blattschaufel

Mischen von Flllungen 1,5 kg 6kg Blattschaufel |1-3

( z.B. Hackfleisch)

Schlagen von Bisquitmasse 12 St. 25t. Besen 1-45

( Anzahl der Eigelbe )

Schlagen von Sahne (bei30% |1,41 3,5 Besen 1-5

Fett, Schlagdauer ca. 7 Min.)

Die tatsachlich zu verarbeitenden Mengen sind abhéngig von Art und Beschaffenheit der Zutaten
und von der Konsistenz der Gesamtmasse und kénnen daher von den o0.g. Mengen abweichen.
Die kg Angaben beziehen sich auf die Fertigmasse (Mehl incl. Zutaten)

Reinigung:

Die Werkzeuge und die Rihrschissel konnen in der Spilmaschine gereinigt werden.

Die Spritzschutzhaube sollte unter flieRendem Wasser gereinigt werden.

Den Ruhrwerkkopf niemals unter ( flieRendem ) Wasser oder in der Spulmaschine
reinigen, sondern mit einem feuchten Tuch abwischen.

Um eine Beschadigung der Oberflache zu vermeiden, sind keine scharfen

Reiniger zu verwenden.

Stand: Dezember 2020
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17 Steaken, Miurben, Streifenschneiden

17.1 Gehause GHK1
Verwendungszweck / Zusammenbau / Bedienung / Reinigung

Das Gehduse GHK1 dient zur Aufnahme

B e folgender Einsatze:
Steaker,
""" A Murber,
ol Streifenschneider.
[ o
Krefft

Abb. ahn-
fen Das Gehduse GHK1 wird am Kernstlick
KU 1106 eco 2 montiert und dient zur Auf-
nahme verschiedener Einschiibe. Die mog-
lichen Einschiibe werden ab Seite 38 be-

schrieben.

Abb. &hnlich
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Gehause GHK1

Das Gehause GHK1 dient
zur Aufnahme verschiede-
ner Einschibe. Im Einzel-
nen kénnen das sein:
Steaker, Mirber oder Strei-
fenschneider. Die Einschi-
be werden auf den folgen-
den Seiten beschrieben.
Das Geh&use GHK1 wird
mit einem Stopfer geliefert
und einem fest montierten
Spezialmagnet. Nur bei
richtiger Montage des Ge-
héduses GHK1 an den An-
trieb ist ein Arbeiten mog-
lich.

Was kann verarbeitet
werden?

In Verbindung mit einem
Einschub kann verarbeitet
werden:

flach geschnittenes Fleisch
wie z.B. Schnitzel, in
Scheiben geschnittene
Wurstwaren, Kase, Gemu-
se.

Eine Verarbeitung anderer
Ware ist nicht gestattet.

Inbetriebnahme

Das Gehduse GHK1 in die
Nabe (A) des KU 1106 eco
2 einstecken und mit der
Fixierschraube (B) festzie-
hen. Zum Festziehen wird
die Fixierschraube (B) im
Uhrzeigersinn (rechts her-
um) gedreht.

Stand: Dezember 2020
Anderungen vorbehalten4

Das Gehause ist richtig
montiert, wenn die Kontroll-
leuchte (3) nicht leuchtet
(der Netzstecker muss sich
in der Netzsteckdose befin-
den).

Sollte die Kontrollleuchte
leuchten, prufen Sie die
richtige Montage des Ge-
hauses.

Die Inbetriebnahme der
Maschine mit angebautem
Gehdause GHK1, jedoch
ohne Einschub ist nicht
zulassig!

Nach dem Arbeiten:

Maschine ausschalten und
Netzstecker aus der Steck-
dose ziehen.

Einschub entnehmen und
das Gehause vom Antrieb
trennen.

Reinigen:

Alle Teile kdnnen vollstan-
dig ins Wasser gelegt wer-
den und sind Spulmaschi-
nenfest.

Achtung: Niemals mit der
Hand oder einem Gegen-
stand wie z.B. einem
Messer von oben oder
von unten in das Gehéause
eingreifen!

Zum Nachstopfen unbe-
dingt den mitgelieferten
Originalstopfer  verwen-
den!

Hinweis:

Bei einer Uberlastung des
Antriebes verringert sich
geringfugig die Drehzahl. Ist
die Uberlastung (iberwun-
den, arbeitet der Antrieb mit
normaler Drehzahl weiter.

Es ist unzulassig:

a) Die Inbetriebnahme
ohne Einschub!

b) Der Betrieb ohne Ori-
ginalstopfer!

¢) Veranderungen am
Gehause oder am Spe-
zialmagnet!
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17.2 Mdirbereinschub
Verwendungszweck / Zusammenbau / Bedienung / Reinigung

Murbereinschub mit eingelegten Kd&mmen

Mirbereinschub, Walzen in Stellung eng

Mirbereinschub, Walzen in Stellung weit

Mirbereinschub, Kdmme enthommen

@ Einschub teilweise in das Gehause GHK1
i eingefiihrt

—

b=
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Murbereinschub

Der Mirbereinschub wird in
das Gehduse GHK1 einge-
schoben.

Was kann verarbeitet
werden?

Flach geschnittenes Fleisch
wie z.B. Schnitzel.

Eine Verarbeitung anderer
Ware oder tiefgekihlter
Ware ist nicht gestattet.

Inbetriebnahme

Das Gehause GHK1 in die
Nabe (A) der KU 1106 eco
2 einstecken und mit der
Fixierschraube (B) festzie-
hen. Zum Festziehen wird
die Fixierschraube (B) im
Uhrzeigersinn (rechts her-
um) gedreht.

Das Gehause ist richtig
montiert, wenn die Kontroll-
leuchte (3) nicht leuchtet
(der Netzstecker muss sich
in der Netzsteckdose befin-
den).

Nach der Montage des Ge-
hauses wird der Murberein-
schub mit den Zahnréadern
voran in das Gehause
GHK1 eingeschoben. Zum
Einschieben wird der Ver-
riegelungsstift unten ein
Stick herausgezogen.
Nach dem Einschieben
rastet der Verriegelungspin
in den Einschub ein. Der
Einsatz liegt richtig, wenn
die vordere Kante des Ein-
schubes auf gleicher Hohe
liegt, wie die vordere Blech-
kante des Gehéuses.

Stand: Dezember 2020
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Sollte die Kontrollleuchte
(3) leuchten, prifen Sie die
richtige Montage des Ge-
hauses.

Die Verstellung der Walzen
erlaubt es, den Walzenab-
stand auf die zu verarbei-
tenden Schnitzeldicke bzw.
auf die Druckkraft Walze /
Schnitzel einzustellen.

Nach dem Einschalten

Achtung:

Niemals mit der Hand o-
der einem Gegenstand
wie z.B. einem Messer
von oben oder von unten
in Gehause eingreifen!
Zum Nachstopfen unbe-
dingt den mitgelieferten
Originalstopfer  verwen-
den!

Hinweis:

Bei einer Uberfillung des
Einfullschachtes des Ge-
hduses GHK1 oder des
Murbers ist die Maschine
auszuschalten und der
Netzstecker aus der Netz-
steckdose zu ziehen. Erst
dann entfernen Sie die
Uberfiillung indem Sie den
Einsatz aus dem Gehause
herausziehen. Hierflr ist es
erforderlich, den Verriege-
lungsstift herauszuziehen.

Bei einer Uberlastung des
Antriebes verringert sich
geringfugig die Drehzahl. Ist
die Uberlastung (iberwun-
den, arbeitet der Antrieb mit
normaler Drehzahl weiter.

Nach dem Arbeiten:

Maschine ausschalten und
Netzstecker aus der Steck-
dose ziehen.

Einschub entnehmen und
das Gehause vom Antrieb
trennen.

Reinigen:

Alle Teile kdnnen vollstan-
dig ins Wasser gelegt wer-
den und sind Spulmaschi-
nenfest. Zum Reinigen bzw.
Spllen sollten die Kamme
entnommen werden. (siehe
Foto Seite 38) Nach dem
Reinigen bzw. vor der
nachsten Benutzung mus-
sen die KAmme wieder la-
gerichtig (die Drahte greifen
zwischen die Walzen) ein-
gelegt werden.

Es ist unzuladssig:

a) Die Inbetriebnahme
ohne Einschub!

b) Der Betrieb ohne Ori-
ginalstopfer!

c) Veréanderungen am
Gehause oder am Spe-
Zialmagnet!

d) Den Mirber ohne ein-
gelegte Kamme zu be-
treiben!
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17.3 Steakereinschub
Verwendungszweck / Zusammenbau / Bedienung / Reinigung

Steakereinsatz mit eingelegten Kémmen

Steakereinsatz mit entnommenen Kammen

Einschub teilweise in das Gehause GHK1
eingefihrt
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Steakereinschub

Der Steakereinschub wird
in das Gehause GHK1 ein-
geschoben. Der Steaker
schneidet mit scharfen,
feinen Messern kleine
Schlitze in die Oberflache
des Fleisches.

Was kann verarbeitet
werden?

Flach geschnittenes Fleisch
wie z.B. Schnitzel.

Eine Verarbeitung anderer
Ware oder tiefgekihlter
Ware ist nicht gestattet.

Inbetriebnahme

Das Gehduse GHK1 in die
Nabe (A) der KU 1106 eco
2 einstecken und mit der
Fixierschraube (B) festzie-
hen. Zum Festziehen wird
die Fixierschraube (B) im
Uhrzeigersinn (rechts her-
um) gedreht.

Das Gehause ist richtig
montiert, wenn die Kontroll-
leuchte (3) nicht leuchtet
(der Netzstecker muss sich
in der Netzsteckdose befin-
den).

Nach der Montage des Ge-
hauses wird der Steaker-
einschub mit den Zahnra-
dern voran in das Gehéause
GHK1 eingeschoben. Zum
Einschieben wird der Ver-
riegelungsstift unten ein
Stick herausgezogen.
Nach dem Einschieben
rastet der Verriegelungspin
in den Einschub ein. Der
Einsatz liegt richtig, wenn
die vordere Kante des Ein-
schubes auf gleicher Hohe
liegt, wie die vordere Blech-
kante des Gehauses.
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Sollte die Kontrollleuchte
(3) leuchten, prifen Sie die
richtige Montage des Ge-
hauses.

Nach dem Einschalten

Achtung:

Niemals mit der Hand o-
der einem Gegenstand
wie z.B. einem Messer
von oben oder von unten
in Gehéause eingreifen!
Zum Nachstopfen unbe-
dingt den mitgelieferten
Originalstopfer  verwen-
den!

Hinweis:

Bei einer Uberfillung des
Einflllschachtes des Ge-
hduses GHK1 oder des
Steakers ist die Maschine
auszuschalten und der
Netzstecker aus der Netz-
steckdose zu ziehen. Erst
dann entfernen Sie die
Uberfiillung indem Sie den
Einsatz aus dem Gehause
herausziehen. Hierflr ist es
erforderlich, den Verriege-
lungsstift herauszuziehen.

Bei einer Uberlastung des
Antriebes verringert sich
geringfugig die Drehzahl. Ist
die Uberlastung uberwun-
den, arbeitet der Antrieb mit
normaler Drehzahl weiter.

Nach dem Arbeiten:

Maschine ausschalten und
Netzstecker aus der Steck-
dose ziehen.

Einschub entnehmen und
das Gehause vom Antrieb
trennen.

Reinigen:

Alle Teile kdnnen vollstan-
dig ins Wasser gelegt wer-
den und sind Spulmaschi-
nenfest. Zum Reinigen bzw.
Spllen sollten die Kamme
entnommen werden (siehe
Foto auf Seite 40). Nach
dem Reinigen bzw. vor der
nachsten Benutzung mus-
sen die KAmme wieder la-
gerichtig (die Drahte greifen
zwischen die Walzen) ein-
gelegt werden.

Der Steakereinsatz ist mit
sehr scharfen Klingen
ausgestattet. Beriihren Sie
die Klingen nicht mit den
Fingern.

Schnittgefahr!

Benutzen Sie zum Reini-
gen z.B. einen Pinsel oder
Bursten mit harten Bors-
ten. Keine harten Gegen-
stande wie z.B. ein Messer
benutzen!

Es ist unzuladssig:

a) Die Inbetriebnahme
ohne Einschub!

b) Der Betrieb ohne Ori-
ginalstopfer!

¢) Veranderungen am
Gehause oder am Spe-
zialmagnet!

d) Den Steaker ohne ein-
gelegte Kamme zu be-
treiben!
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17.4 Streifenschneider - Einschibe

Verwendungszweck / Zusammenbau / Bedienung / Reinigung

>

AY

Streifenschneider — Einschub.

Die Einschibe sind mit unterschiedlichen
Klingenabstanden lieferbar. Die Lieferbaren
Klingenabstande kdnnen Sie bei lhrem
Fachhandler erfragen oder bei uns im
Stammbhaus.

Streifenschneider von schrag unten. Der
Abstreiferkamm (unten) kann entfernt wer-
den. Hierzu den Verriegelungsstift A her-
ausziehen und den Kamm wegklappen.
Zum Einsetzen des Kammes, den Kamm an
den Rundstab (siehe Pfeile im Foto) anset-
zen, den Kamm hochklappen bis der Verrie-
gelungsstift in den Kamm einrastet.

Einschub teilweise in das Gehause GHK1
eingefuhrt

Stand: Dezember 2020
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Streifenschneider —
Einschub

Der Streifenschneider -
Einschub wird in das Ge-
hause GHK1 eingescho-
ben. Der Streifenschneider
schneidet Ware in Streifen

Was kann verarbeitet
werden?

Flach geschnittenes Fleisch
wie z.B. Schnitzel, in
Scheiben geschnittener
Aufschnitt und Kase, in
Scheiben geschnittenes
Gemiuse. Die Konsistenz
der Ware darf nicht zu
weich sein.

Eine Verarbeitung anderer
Ware oder tiefgekihlter
Ware ist nicht gestattet.

Inbetriebnahme

Das Gehause GHK1 in die
Nabe (A) der KU 1106 eco
2 einstecken und mit der
Fixierschraube (B) festzie-
hen. Zum Festziehen wird
die Fixierschraube (B) im
Uhrzeigersinn (rechts her-
um) gedreht.

Das Gehause ist richtig
montiert, wenn die Kontroll-
leuchte (3) nicht leuchtet
(der Netzstecker muss sich
in der Netzsteckdose befin-
den).

Nach der Montage des Ge-
hauses wird der Streifen-
schneider mit den Zahnra-
dern voran in das Gehause
GHK1 eingeschoben. Zum
Einschieben wird der Ver-
riegelungsstift unten ein
Stiick herausgezogen.
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Nach dem Einschieben
rastet der Verriegelungspin
in den Einschub ein. Der
Einsatz liegt richtig, wenn
die vordere Kante des Ein-
schubes auf gleicher Hohe
liegt, wie die vordere Blech-
kante des Gehéuses.

Sollte die Kontrollleuchte
(3) leuchten, prifen Sie die
richtige Montage des Ge-
hauses.

Nach dem Einschalten

Achtung:

Niemals mit der Hand o-
der einem Gegenstand
wie z.B. einem Messer
von oben oder von unten
in Gehause eingreifen!
Zum Nachstopfen unbe-
dingt den mitgelieferten
Originalstopfer  verwen-
den!

Hinweis:

Bei einer Uberfiillung des
Einfullschachtes des Ge-
hduses GHK1 oder des
Streifenschneiders ist die
Maschine auszuschalten
und der Netzstecker aus
der Netzsteckdose zu zie-
hen. Erst dann entfernen
Sie die Uberfiillung indem
Sie den Einsatz aus dem
Gehause herausziehen.
Hierfur ist es erforderlich,
den Verriegelungsstift her-
auszuziehen.

Bei einer Uberlastung des
Antriebes verringert sich
geringfugig die Drehzahl. Ist
die Uberlastung (iberwun-
den, arbeitet der Antrieb mit
normaler Drehzahl weiter.

Nach dem Arbeiten:

Maschine ausschalten und
Netzstecker aus der Steck-
dose ziehen.

Einschub entnehmen und
das Gehause vom Antrieb
trennen.

Reinigen:

Alle Teile kdnnen vollstan-
dig ins Wasser gelegt wer-
den und sind Spulmaschi-
nenfest. Zum Reinigen bzw.
Spllen sollten die Kamme
entnommen werden (siehe
Foto auf Seite 42). Nach
dem Reinigen bzw. vor der
nachsten Benutzung mus-
sen die KAmme wieder la-
gerichtig (die Drahte greifen
zwischen die Walzen) ein-
gelegt werden.

Die Streifenschneider sind
mit sehr scharfen Klingen
ausgestattet. Beriihren Sie
die Klingen nicht mit den
Fingern.

Schnittgefahr!
Benutzen Sie zum Reini-
gen z.B. einen Pinsel oder
Bursten mit harten Bors-
ten. Keine harten Gegen-
stéande wie z.B. ein Messer
benutzen!

Es ist unzuladssig:

a) Die Inbetriebnahme
ohne Einschub!

b) Der Betrieb ohne Ori-
ginalstopfer!

c) Veréanderungen am
Gehause oder am Spezi-
almagnet!

d) Den Streifenschneider
ohne eingelegte Kamme
zu betreiben!
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Messung des Ableitstromes

Aufgrund der modernen, leistungsfahigen Steuerung ist eine unmittelbare Messung des Ableit-
stromes gem. DIN VDE 0701/0702 nicht moglich.

Grundsatzlich ist der Betrieb der KU 1106 eco 2 mit einem Ableitstrom bis 15 mA zul&ssig.

Soll der Ableitstrom gem. DIN VDE 0701/0702 gemessen werden, ist der Netzfilter aus zu schal-
ten. Hierzu wie folgt vorgehen (beachten Sie Punkt 4, Sicherheitshinweise):

1.

19

Stecker aus der Netzsteckdose ziehen und Rickwand des Gerates demontieren. Hierzu
vorher die 4 Schrauben der Seitenwand (vorne und hinten) l6sen.

Den kleinen Schieber in der Steuerung (siehe Foto) seitlich aus seiner Position heraus be-
wegen. Dadurch wird der NetZzfilter ausgeschaltet. Zur Messung darauf achten, dass der
Schieber in seiner Position liegen bleibt.

ingangsseite

Nach der Messung, den Schieber wieder in seine urspringliche Lage bewegen.
Es ist unzuléssig die Maschine mit ausgeschaltetem Netzfilter zu betreiben!

Rickwand montieren.

Konformitatserklarung

Fa. Stierlen GmbH, Lochfeldstrafl3e 30, 76437 Rastatt erklart hiermit in alleiniger Verantwortung,
dass die in dieser Anleitung beschriebene Universal Kiichenmaschine mit den beschriebenen Auf-
steckteilen und Zubehdor den einschlagigen, grundlegenden Sicherheits- und Gesundheitsanforde-
rungen der hierzu aktuellen EU-Richtlinien entspricht und diesbeziglich geforderte Dokumente zur
Einsicht vorhanden sind.
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